
Vorspeise

Rindertatar / Soubis / geräucherte Garnele / Chesterbrot 16,5
       
Hummer / „Glücksrolle“ / Melone / Thai Curry 22,5

Stubenküken / Pfifferlinge / Hahnenkamm / violetter Senf / Tomate 19
                                                                                                                                                                                     
Steinpilzcremesuppe / Zickleinlüngerl / Flammkuchen / Kaviar 13,5
                                                                                                                                                                                     
Zwischengang
                                                                                                                                                                                
Arktischer Saibling / Tandoori / Ente / Risotto / Schmorgurke 19,5

Kalbsbries / Madeira / Stopfleber / Kürbiskern / Papaya 23,5

Waller / Kopfsalat / Graupenrisotto / Radieschen / Kren 19,5

Fettuccine / Steinpilze / Leindotteröl / confiertes Eigelb 18

                                                                                                                                                                                     
Hauptgang

Stubenküken / Pastinake / Salzzitrone / Perlhuhn / Staudensellerie / Shiitake
und
Taube / Belugalinsen / Trüffelkartoffeln   37,5

Kalbsrücken / Steinpilze /
Salzzitrone / Sardine / Fregola Sarda / Taleggio / Thunfisch       34,5

Limousin Lamm / Staudensellerie /
Quinoa / Mango / Kürbis / Kartoffel 33,5

Adlerfisch / Lorbeer / 
Kohlrabi / Taschenkrebs / Talleggio / Ratatouille / Gnocchi 31

Dessert

Mi-Cuit au Chocolat / Ananas / Galganteis / Paprika 12

Zwetschge / Hefe / Streusel / Estragon 13

Ingwer Creme Brûleé / exotische Früchte / Guaven-Sorbet 10,5

Alle Preise verstehen sich in Euro
Allergene können in allen Speisen enthalten sein. Bitte wenden Sie sich vertrauensvoll an unser Personal.



Unsere Salatklassiker

Gebratener Ziegenkäse / Blattsalate / Lavendelhonig / Apfel-Tomaten-Chutney 11,5

Ceasar´s Salad   klassisch 9,5

Ceasar´s Salad   mit gegrillter Hähnchenbrust 13

Ceasar´s Salad   mit sautierten Gambas 14,5

Vegetarische Speisen

Steinpilzcremesuppe / pochiertes Landei / Flammkuchen / Rauke 9,5

Gebackener Sellerie / Kopfsalat / Graupenrisotto / Radieschen / Kren 15,5

Fettuccine / Steinpilze / Leindotteröl / confiertes Eigelb 18

CATERING
Verlassen Sie sich ganz auf uns. Und lassen Sie uns zusammen das Catering-Menü komponieren das Ihrer 
Veranstaltung vollen und nachhaltigen Erfolg garantiert.

Beim Essence-Catering-Service sprechen Sie mit den Chefs persönlich.

Ihre FEIER im Essence

Haben Sie Ihre Feier schon geplant? Viele Möglichkeiten gibt es bei uns. 

In kleiner familiärer Runde bis hin zur großen Firmenfeier, ob als Menü serviert 

oder auch modern als Flying Büffet. Wir sind für Sie da, sprechen Sie uns an!

Alle Preise verstehen sich in Euro
Allergene können in allen Speisen enthalten sein. Bitte wenden Sie sich vertrauensvoll an unser Personal.


